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O nome deste vinho foi decidido por 3 motivos:
3 Bocas é o nome do local onde se encontram nossos vinhedos; sdo 3
mulheres as proprietdrias da vinicola e sdo 3 as castas utilizadas

neste harmonioso vinho.

PRODUCAO LIMITADA: 5.900 garrafas

I

SAFRA § CASTA

Tannat
Merlot
Shiraz

& TIPO

Vinho Nobre Fino Seco 2023

Q INDICACAO DE
LY\ PROCEDENCIA ALCOOL

Campanha Gaucha

14,50% vol.

VINHEDO

E constituido por solos Nitossolos distro-ferrdlicos, num clima subtropical, com quatro esta¢des
bem definidas, incluindo um verdo quente e seco, e com boa amplitude térmica, e um inverno
rigoroso. As uvas deste vinho provém exclusivamente de nossos vinhedos localizados na regido
das Tres Bocas , Macambard, Rio Grande do Sul. Sdo solos com boa drenagem, fertilidade

moderada, boa textura, derivados de basalto, que ajudam a produzir uvas de grande qualidade.



CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

O A =
COR 57 AROMAS BOCA

Rubi violaceo Frutas pretas, ameixa, Bem equilibrado, com
cassis, groselha madura, notas de pimenta,
alcacuz, figo e menta taninos suaves e
salgados, redondo,
gourmand
lof §
I"=" HARMONIZACAO TEMPERATURA

Acompanha bem carnes 177219° Celsius.

vermelhas delicadas,
queijos suaves e massas.

VINIFICACAO - PROCESSO DE ELABORACAO

A colheita foi feita manualmente entre o inicio de fevereiro e primeira semana de margo: as uvas
sdo enviadas & vinicola, onde sdo desengacadas e selecionadas manualmente. A fermentag¢do
alcodlica dos vinhos ocorre separadamente em tanques de a¢o inox, com a adi¢cdo de leveduras
selecionada, por 10 a 17 dias, sob temperatura controlada entre 20 a 26 °C, com 3 remontagens
didrias. Na sequéncia, a fermenta¢do maloldtica é feita naturalmente. Posteriormente sdo feitas
degustagdes para obten¢do da proporg¢do das uvas selecionadas para o corte. Apds o corte 100
%vinho repousa por 6 a 8 meses em tanques de ago inox. Antes do engarrafamento é feita apenas
uma filtra¢do leve, mantendo as caracteristicas organolépticas do vinho. Este produto ndo sofreu
nenhum tipo de clarificagdo, sem adi¢cdo de proteinas animais, o que o torna apto ao consumo de

Veganos.



